梅州市客家菜传承发展促进条例
（草案修改稿对照稿）
（斜体下划线为删除内容，黑体为增加内容，楷体为注释说明）

    第一条【立法目的】  为了加强梅州客家菜的传承发展，弘扬梅州在本市传承和发展客家菜制作技艺，弘扬客家优秀传统饮食文化，拓宽就业创业渠道，促进梅州客家菜产业高质量发展，拓宽就业创业渠道，推动乡村振兴，根据有关法律法规，结合本市实际，制定本条例。
（获得“中国客家菜之乡”殊荣的仅有梅州市和福建省长汀县，其中梅州市是作为地级市获得这一称号，在广东省作为客家菜的代表当之无愧。）
第二条【适用范围】  本条例适用于本市行政区域内梅州客家菜的文化传承传播、人才培养、创新发展、产业促进、人才培养及其监督管理等活动，适用本条例规定。
第三条【梅州客家菜的定义】 本条例所称梅州客家菜是指在梅州形成、发展的具有客家地方风味特色或者文化传承基础，且具有以下特点之一的菜品：
（一）采用本地独特的制作方法；
（二）带有传统客家地方风味特色；
（三）符合梅州客家菜标准体系要求；
（四）与其他菜系融合创新形成的客家风味。
（1.适用范围根据条文内容进行了精简；2.客家菜定义不再作详细规定。）
第四条【总体原则】  梅州客家菜的传承发展和产业促进应当坚持市场主导、政府引导、产业融合的原则，做到传承弘扬与创新发展相结合，注重质量与塑造品牌相结合，行业发展与产业促进相结合。
（内容空泛，删去。）
[bookmark: _Hlk108468318]第五三条【政府责任职责】  市、县级人民政府应当将梅州客家菜的传承发展和与产业促进工作纳入国民经济和社会发展相关规划，完善政策体系，建立联席会议制度，制定和落实客家菜传承发展与产业促进中的政策措施，研究协调解决梅州客家菜传承发展与产业促进工作中的重大问题，营造开放包容、良性竞争的市场氛围，支持各地餐饮经营者在本行政区域投资发展。
市、县级人民政府应当将客家菜传承发展工作所需经费纳入本级财政预算，设立客家菜传承发展专项资金，鼓励和引导社会资本参与客家菜传承发展工作。
（完善政府职责表述，合并资金保障条款。）
第六条【部门职责】  市、县级人民政府有关主管部门按照以下规定负责梅州客家菜传承发展促进的相关工作：
（一）发展改革主管部门负责做好梅州客家菜发展的产业政策指导和客家菜专项规划立项审批工作；
（二）财政主管部门负责专项资金的监督管理工作；
   （三）人力资源社会保障主管部门负责制定梅州客家菜技能人才的专项职业能力考核评价标准，指导有关机构开展梅州客家菜技能人才的职业能力培养和培训，建立健全梅州客家菜技术人才培养培训体系，组织开展梅州客家菜名师、名厨的评选、认定和推荐，指导有关单位开展梅州客家菜技能技艺展示、评比或者交流活动等工作；
（四）市场监督管理部门负责梅州客家菜食品安全监督管理，完善“双随机检查”和抽检等措施，提升梅州客家菜生产经营场所食品安全管理水平，依法管理和保护梅州客家菜知识产权，维护梅州客家菜公平交易、诚信经营的市场秩序等工作；
（五）文化旅游主管部门负责梅州客家菜非物质文化遗产代表性项目及其保护单位、代表性传承人的认定、管理和监督，指导项目保护单位、代表性传承人开展梅州客家菜文化的传承与传播，开展制作技艺文化的调查、征集、整理工作，组织、推荐梅州客家菜相关非物质文化遗产项目参加各类交流展示活动，促进文化旅游产业与梅州客家菜产业的融合发展等工作；
（六）商务主管部门负责组织开展梅州客家菜服务规范化建设，推动梅州客家菜服务创新、管理创新、市场创新、经营模式创新和品牌建设，组织开展梅州客家菜名菜、名店评比、认定、对外宣传推广等工作；
（七）农业农村主管部门负责梅州客家菜食材生产端品质的监督管理，促进梅州客家菜食材的种植、养殖和生产产业化，促进梅州客家菜食材产业与客家菜产业的融合发展等工作；
（八）乡村振兴主管部门负责促进乡村振兴事业与梅州客家菜产业融合发展等工作；
（九）教育主管部门负责梅州客家菜文化进校园等工作；
其他部门在各自职责范围内做好梅州客家菜传承发展促进的有关工作。
（部门职责已体现到具体条文中，不再赘述。）
    第七条【资金保障】  市、县级人民政府应当将梅州客家菜传承发展促进工作所需经费纳入本级财政预算。
市、县级人民政府应当按照规定设立梅州客家菜专项资金，合理使用各级专项资金，鼓励和引导社会资本参与梅州客家菜传承发展和产业促进工作。
（合并至政府职责条款。）
第八四条【行业协会职能】  餐饮、食品等行业协会应当建立健全行业规范，加强对会员企业的服务、指导以及行业自律，积极推动梅州客家菜制作技艺的文化传承和创新发展，促进梅州客家菜制作技艺的交流与推广。
餐饮行业协会应当推动客家菜制作技艺的业务培训、文化传承、创新发展以及交流推广；食品等相关行业协会推广本地食材标准化生产和市场化流通，推动会员企业运用现代食品加工技术和冷链物流技术。
市、县级人民政府有关主管部门在制定客家菜传承发展有关政策措施时，应当听取餐饮、食品等相关行业协会、客家菜企业和从业人员的意见；餐饮、食品等相关行业协会应当配合市、县级人民政府有关主管部门开展行业监管。
鼓励梅州客家菜企业、行业协会和院校系统梳理菜谱、汤谱、点心谱、小吃谱等以及客家菜宴席经典菜谱菜单，运用先进技术改良、创新制作技艺，适应市场需求开展客家菜菜品和调味品创新。
（1.增加食品等相关行业协会职责；2.增强行业协会与政府部门的沟通桥梁作用。）
第九五条【名菜名录及菜谱档案】 本市应当建立梅州客家菜名菜名录制度，包括传统风味客家菜名菜名录和创新风味客家菜名菜名录。客家菜名菜名录认定、调整等程序的具体规定由市人民政府商务主管部门制定，并报市人民政府批准后向社会公布。
对列入名录的名菜，县级人民政府商务主管部门应当以文字、图片、音视频或者组合方式记录菜品原材料、辅助配料、菜品品相、制作标准、菜品特点、营养成分、申报单位、代表性名师名厨等内容。
鼓励和支持梅州客家菜企业开发适应市场需求的梅州客家菜菜肴、特色小吃新品，不断丰富梅州客家菜菜谱体系。
第十条【名菜名录的认定程序】已公布为各级非物质文化遗产代表性项目的梅州客家菜制作传统制作技艺，其对应的菜品客家菜应当直接列入梅州客家菜名菜名录，由市人民政府确定并向社会公布。
除第一款外的梅州客家菜菜品，需列入梅州客家菜名菜名录的，按下列程序进行申报认定：可以向市人民政府商务主管部门提出将相关项目列入梅州客家菜名菜名录的申请。
（一）单位或者个人可以向市人民政府商务主管部门提出将相关项目列入梅州客家菜名菜名录的申请，县级人民政府商务主管部门可以推荐具有鲜明客家传统文化特色的代表性梅州客家菜；
（二）市人民政府商务主管部门组织食品营养健康、烹饪工艺技术、饮食文化、餐饮管理等方面的专家进行评审，将评审结果向社会公示，征求公众意见；
（三）市人民政府商务主管部门拟订梅州客家菜名菜名录，报本级人民政府批准、公布。
市人民政府商务主管部门和相关行业协会应当加强对获得认定的名菜名录的跟踪管理，建立健全名菜名录年度审查、动态抽查以及公众监督等动态复核办法，定期向社会公布跟踪结果；对复核中发现不符合认定标准的，组织专家评审后，报本级人民政府批准、公布，形成优胜劣汰的名菜名录动态管理机制。
（不在条例中赘述具体评选以及动态管理流程，明确由商务部门制定详细规定。）
第十一六条【制作技艺非遗保护非遗传承】 市、县级人民政府文化旅游主管部门鼓励和支持符合条件的梅州客家菜传统制作技艺、民俗申报各级非物质文化遗产代表性项目。对具有独特历史意义的濒危品牌和制作技艺实施抢救措施，对已失传的品种和技艺进行补救或者发掘。
市、县级人民政府文化广电旅游主管部门应当对本级人民政府批准公布的梅州客家菜非物质文化遗产代表性项目，明确项目保护单位，认定项目代表性传承人，并为项目保护单位、代表性传承人开展工作提供支持。
第十二条【制作技艺传承传播】  列入客家菜非物质文化遗产代表性项目的保护单位应当开展该项目的展示展演活动，支持项目代表性传承人的传承、传播工作，并保障其传艺所需的设施。市、县级人民政府文化广电旅游主管部门应当在资金、人才培养、设施建设等方面支持客家菜非物质文化遗产代表性项目保护单位和代表性传承人的传承、传播工作，鼓励和支持项目保护单位和代表性传承人在秉承传统的前提下，对项目进行研究创新，增强项目的传承活力。
市、县级人民政府文化广电旅游主管部门应当对梅州客家菜非物质文化遗产代表性项目保护单位和代表性传承人履行义务的情况进行指导、监督，并定期开展考核评估。
（删减与省条例同质化以及非遗通用性规定的内容，并结合我市非遗工作实际增加创新内容。）
第十三七条【客家菜饮食文化创新与宣传】  市、县级人民政府应当鼓励和支持餐饮相关行业协会、梅州客家菜企业和教学科研机构对梅州客家菜传统制作技艺、饮食文化、民风民俗、民间传说、名人故事典故等文化遗产开展调查、征集、整理和研究工作，对具有独特历史意义的客家菜濒危品牌和制作技艺实施抢救措施，提炼梅州客家菜品的食材特点，挖掘梅州客家菜传承中原饮食文化、体现客家人迁徙历史、药食同源等文化内涵，赋予时代特色讲好客家菜故事，提升梅州客家菜的整体文化品味。
媒体应当加大对文明、健康、绿色、营养、长寿、团圆等梅州客家菜饮食风尚或者标签的宣传和推广。鼓励通过制作影视作品、美食纪录片、客家山歌等形式宣传梅州客家菜。
鼓励梅州客家菜企业充分利用网络直播、短视频等大众传播方式，以及夜市、展销会、节庆活动、美食文化节等平台宣传推广客家饮食文化，推动梅州客家菜成为大众流行的饮食时尚，拓宽梅州客家菜市场化需求。
市、县级人民政府教育主管部门推动客家菜制作技艺、品鉴及其优秀传统文化进入中小学劳动课程、乡土人文课程。
（1.第一款，突出抢救措施，并细化表述客家菜文化内涵；2.增加第三款，推动客家菜进校园；3.宣传内容移至条例末尾。）
第十九八条【客家菜老字号】  市、县级人民政府商务主管部门鼓励和支持符合条件的梅州客家菜名店、名菜、名点、名小吃经典传承老店，依法申报各级老字号。
市、县级人民政府商务主管部门应当鼓励和支持老字号客家菜企业以及其他客家菜企业运用前沿技术提高产品质量和工艺水平，通过菜品设计、店堂设计和管理规范化等方式，健全现代企业管理制度，挖掘提升老字号梅州客家菜餐馆品牌资源。开发具有地域特色的老字号产品，扶持打造一批梅州客家菜产业金字招牌。
（老字号的特点是“老”“传统”，在经济社会快速发展过程中可以结合自身优势，加强经营理念、营销模式等方面的创新。）
第二十二九条【客家小吃】  鼓励传统特色小吃企业和从业者结合市场需求，改善食材，改良制作，创新设计，提高产品品质和市场竞争力。鼓励职业院校、技工院校帮助传统特色小吃企业和从业者解决工艺难题。
 市、县级人民政府商务、市场监督管理部门鼓励传统特色小吃企业联合科研机构运用标准化体系和现代食品加工技术，推动客家腌面、三及第、味酵粄等传统特色小吃实现工业化、品牌化，推广标准化品牌店连锁经营模式。
市、县级人民政府商务主管部门应当会同有关主管部门打造传统特色小吃推广平台，推动传统特色小吃企业和、从业者与网络服务平台合作，开通外卖点餐功能和冷链配送服务，加强客户需求研究和小吃菜品创新，加快发展网络营销、在线外卖、自助点餐等互联网技术应用，促进线上线下协同发展。
大埔县人民政府应当开展“大埔小吃”品牌建设，依托创业孵化基地，利用笋粄、老鼠粄等“大埔小吃”丰富资源，推动制定团体标准，在创业资金、厨艺培训、品牌设计等方面予以扶持。
鼓励有意从事传统特色小吃行业的劳动力参加职业技能培训，支持自主创业。 
（1.第一款，鼓励学习沙县小吃的品牌连锁、柳州螺蛳粉的商品化等成功模式；2.第二款，突出线上线下协同；3.第三款，突出大埔小吃的品牌作用。）
第二十四十条【产业链延伸食材和知识产权保护】  市、县级人民政府农业农村、商务等主管部门应当会同农业农村主管部门组织、引导和支持梅州客家菜生产经营企业和农业企业、农民专业合作社、家庭农场等主体开展合作，形成产业联动，市、县级人民政府鼓励和支持企业、个人创办为梅州客家菜企业提供食材的大米种植基地、果蔬种植基地、家禽家畜以及、水产品等食材种植养殖基地、调味品生产基地等，发挥客家菜食材原生态、零添加、无污染等特色优势，以梅州客家菜名菜、名店为龙头，推动绿色食材供应基地建设，为梅州客家菜企业提供无公害、符合食品安全标准的绿色食材；
市、县级人民政府农业农村主管部门应当会同有关主管部门完善农产品质量安全追溯体系，引导企业按照标准化规程生产，加强农产品质量安全检测、监测，保障食材质量和安全。
市、县级人民政府有关主管部门应当完善生产标准和技术规范体系，推动各县（市、区）客家菜菜品及其食材申请地理标志产品保护，鼓励相关企业申请在其地理标志产品上使用地理标志专用标志，提升品牌和商业秘密保护意识。
（1.第一款优化食材内容表述；2.根据地理标志保护实践操作归纳，突出品牌和商业秘密保护意识提升。）
第十一条【乡村振兴】 市、县级人民政府乡村振兴、农业农村主管部门应当因地制宜促进乡村振兴项目与客家菜产业的融合，引导乡村振兴资源投入食材种植养殖和客家菜制作，鼓励和支持客家菜企业根据乡村振兴帮扶镇村的产业和人力资源特点，挖掘客家菜名菜名录资源，发挥龙头企业、农民专业合作社、致富带头人等示范作用，打造客家菜产业帮扶项目和乡村产业社区。
（参考我市驻镇帮扶实施方案进行修改，避免与省条例同质化）
第十七二条【标准体系化】  市、县级人民政府市场监管主管部门负责梅州客家菜市级地方标准的立项、编号、发布、备案。市场监管、商务、卫生健康等有关主管部门推动餐饮行业协会、企业研究制定梅州客家菜菜品、营养等团体、企业标准。市人民政府标准化行政主管部门可以根据本市客家菜发展的特殊需要，经省人民政府标准化行政主管部门批准后，组织制定除食品安全标准以外的客家菜地方标准，食品安全标准依照国家和省食品安全标准执行。
市人民政府标准化行政主管部门指导餐饮行业协会等相关机构联合粤港澳相关行业协会开展标准化研究，通过挖掘客家菜历史文化等形式，融入粤菜“湾区标准”体系。
市人民政府鼓励普通高校、职业学校（含技工院校）、餐饮行业协会、客家菜企业、科研机构等参与客家菜地方标准制定工作，鼓励餐饮等行业协会依法制定或者完善客家菜团体标准，鼓励客家菜企业制定或者完善客家菜企业标准。
（根据标准化法第十三条规定，明确客家菜地方标准-团体标准-企业标准的体系，并积极融入粤菜“湾区”标准。）
第十六三条【创业就业帮扶农家乐】  市、县级人民政府人力资源社会保障主管部门对在梅州本地开办农家乐、小餐馆等梅州客家菜餐饮服务创业的回乡创业主体，按照相关规定落实就业创业补贴优惠政策，支持农村居民依托自有和闲置农房院落发展农家乐。
鼓励就业困难人员、其他登记失业人员和在法定劳动年龄内的本市农村户籍劳动者参加“客家菜师傅”职业技能培训，并按照规定落实补贴政策市、县级人民政府鼓励和支持现代农业产业园、客家菜企业等主体发挥产业融合优势，与农民专业合作社、农户合作创办农家乐，打造原生态道地食材供应链和客家乡村美食，满足各类旅游线路餐饮服务需求。
（结合梅州实际，本条改造为农家乐条款，突出农家乐的几个特点：1.吸引就业创业；2.满足旅游餐饮需求，激活产业链。）
第二十五十四条【产业融合美食旅游】  市人民政府应当制定美食街（广场）、美食镇（村）建设标准，明确配套设施、品牌特色、经营管理、食品安全、环境卫生等方面标准。县级人民政府应当根据本辖区食材、餐饮、文化和旅游资源特色，规划美食街（广场）、美食镇（村）建设。
鼓励和支持美食街（广场）、美食镇（村）与客家菜非物质文化遗产代表性项目的保护单位和代表性传承人合作，开展客家菜传统制作技艺、民俗的传承传播工作，推动客家菜名菜名录体验店、客家菜饮食文化体验场所的发展。
市、县级人民政府文化广电旅游主管部门应当会同有关主管部门支持和引导文旅企业与梅州客家菜企业深度合作，整合客家菜美食资源、文化创意资源和旅游资源，将参观美食街（广场）和美食镇（村），品尝客家菜美食纳入旅游观光项目，与红色文化、客家古民居、乡村旅游、康养长寿、地热资源等梅州旅游名片相结合，促进文化旅游产业与梅州客家菜产业有机融合发展。
鼓励在旅游景点建设集客家菜餐饮、客家菜文化展示、客家菜文化创意、客家菜文化交流等功能于一体的梅州客家菜特色品牌展示场馆。
市、县级人民政府乡村振兴主管部门应当因地制宜地促进乡村振兴事业项目与梅州客家菜产业要素的有机融合，引导乡村振兴资源投入食材种植养殖和梅州客家菜制作。
（1.美食街与美食旅游内容有很多交叉，放在同一条；2.明确了市确定标准-县规划打造的结构；3.突出梅州旅游名片；4.乡村振兴内容单列一条脱离本条。）
第二十一十五条【预制菜开发】  市人民政府应当支持条件成熟的县（市、区）、工业园区规划建设客家预制菜产业园，吸引预制菜企业、冷链物流仓储企业、预制菜装备生产企业等产业链条企业入驻，提升客家预制菜自动化、工业化、标准化生产水平，与现代农业产业园联动发展，促进客家预制菜产业与传统餐饮业协同发展，打造全球客家预制菜集散地和研发中心。
市、县级人民政府应当鼓励和支持梅州客家菜企业和科研机构联合研发以本地农副产品和水产品为主要食材的方便菜肴、方便主食、自热食品、即食食品、速冻食品等客家预制菜以及客家菜理料、调味品等，以盐焗鸡、梅菜扣肉、酿豆腐等客家菜名菜名录为基础的客家预制菜产品，扶持、培育客家预制菜品牌，打造客家预制菜示范企业，推动客家预制菜产业发展。客家预制菜生产经营者应当建立健全食品安全追溯体系，如实记录、提供可追溯的相关信息。
市、县级人民政府引导客家预制菜企业入驻产业园或者与供销合作社公共性农产品冷链物流骨干网企业合作，构建加工仓储、场地预冷、冷链运输、冷链配送一体化服务体系。 
市、县级人民政府应当提升客家预制菜自动化、工业化、智能化生产水平和研发投入，通过招商引资等方式，鼓励和支持有实力的梅州客家菜企业推进中央厨房建设，逐步建立、完善客家预制菜产业链。
市、县级人民政府应当推动构建客家预制菜流通体系，支持仓储冷链物流发展，培育跨区域的客家预制菜仓储冷链物流龙头企业，支持有条件的生产基地建设客家预制菜专供田头（塘头）智慧小站和销区前置仓，建设全程闭环供应模式。
（精简内容，合并条款，明确园区招商引资-本地特色发展-配套设施的结构。）
第十四六条【人才培养标准与体系】  市人民政府人力资源社会保障主管部门应当联合餐饮行业协会制定梅州客家菜技能人才专业能力的评价和考核标准，开展梅州客家菜名师、名厨的评选、认定、和推荐工作，构建学历教育和短期培训兼顾的“客家菜师傅”培养培训体系。
县级人民政府人力资源社会保障主管部门组织实施本行政区域内梅州“客家菜人才”的培养培训工作。
    市人民政府推动普通高校、职业院学校、（含技工院校）加强梅州客家菜烹饪专业建设，开设梅州客家菜菜系的相关课程，编写客家菜“粤菜师傅”培训教材，支持符合条件的客家菜“粤菜师傅”接受高等学历教育组织有关高等院校、职业院校、技工院校、科研机构联合客家菜名店和业内专家编写“客家菜师傅”培训教材。
鼓励和支持广东梅州职业技术学院利用中国客家菜研发培训基地，推动在人才培养、校企合作、创新研发等方面的建设，培养理论与实操兼具的客家菜产业人才。
（1.删减与省条例同质化内容；2.突出中国客家菜研发培训基地的作用。）
第十五七条【人才培养内容发展】  市、县级人民政府应当鼓励和支持职业院校、技工院校、行业协会、社会培训机构等开展以烹饪技能培训为主，延伸拓展餐饮管理、茶艺品鉴、客家菜饮食礼仪、梅州客家菜文化等课程，将职业道德、营养健康知识融入客家菜“师傅”教学培训内容，增强客家菜“师傅”职业技能。
市、县级人民政府应当支持和加强职业院校、技工院校建设，完善场地设施、实训工位等配置，加强“客家菜师傅”培训基地和技能大师工作室、名厨工作室建设。鼓励职业院校、技工院校聘请梅州客家菜技能大师、梅州客家菜非物质文化遗产代表性传承人等高技能人才，提高“客家菜师傅”的培养培训能力。
职业院校、技工院校和社会培训机构应当加强与梅州客家菜企业合作，推进“客家菜师傅”培养培训的师资队伍建设。
市、县级人民政府人力资源社会保障主管部门可以采取线上培训、名厨名师下乡等形式，深入基层开展客家菜“粤菜师傅”培训，支持和引导农村居民就业创业。
市、县级人民政府人力资源社会保障、农业农村主管部门应当完善与客家菜及其食材产业相关的乡村工匠专业人才职称评审体系，引导农业农村专业人才申请职称评价。
市、县级人民政府、工会、餐饮行业协会和有关单位建立健全客家菜“粤菜师傅”成长激励机制，定期举办各级各类客家菜厨艺技能比赛，鼓励从业人员增强职业荣誉感和认同感，倡导全社会尊重从业人员。
鼓励客家菜“粤菜师傅”培训与“南粤家政”、“广东技工”培训相结合，增强人才职业技能储备。
（1.删减与省条例同质化内容；2.突出梅州特色，增加厨艺培训下乡、职称评价等内容；3.增加职业尊重、技能多样性的内容。）
第十八条【形象和品牌建设】  市、县级人民政府商务主管部门应当引导、鼓励梅州客家菜企业通过菜单设计、菜品设计、店堂设计、商业形象设计、餐具设计、服务礼仪和管理规范化等方式，提升梅州客家菜的餐饮文化品味和市场美誉度。
市、县级人民政府有关主管部门通过开展梅州客家菜名店、名厨评选等方式推进品牌建设工作，并制定相关的奖励政策。
县级人民政府可以根据本辖区食材、餐饮、文化和旅游资源特色，因地制宜打造梅州客家菜美食街、美食小镇。市人民政府商务主管部门可以根据实际开展美食街、美食小镇评选并向社会公布评选结果。
（形象品牌建设内容拆解到老字号条款，美食街合并至旅游条款。）
第二十条【地理标志产品保护】  鼓励和支持梅州客家菜行业协会、企业及其食材生产企业以各县（市、区）或者特定乡镇地理名称申报梅州客家菜菜品及其食材国家地理标志或者集体商标，不断完善代表性梅州客家菜的知识产权保护体系。
引导具有一定资源优势、产业规模和市场知名度的社会团体、协会或者其他组织注册地理标志商标，鼓励生产经营者使用地理标志专用标志和自有注册商标双品牌模式。
（与食材条款合并。）
第二十三条【商业模式创新】  市、县级人民政府商务主管部门应当鼓励和支持梅州客家菜企业运用互联网、大数据、云计算等技术，开展服务创新、管理创新、市场创新和商业模式创新，发展新型餐饮业态，将传统经营方式与现代服务手段相结合，巩固发展直营连锁、特许经营连锁等经营模式，加快发展网上营销外卖、美食推介平台等电子商务应用，促进“线上线下”融合创新发展。
市、县级人民政府商务主管部门应当引导和支持梅州客家菜企业规模化、工业化发展，鼓励资本运作，支持有条件的企业通过兼并、收购、参股、控股等多种方式组建大型餐饮集团。
（内容分解到老字号和小吃条款。）
第二十六条【金融支持】  鼓励和引导金融机构、保险机构开发金融、保险产品，落实优惠政策，加大对梅州客家菜企业的信贷、融资、保险等的扶持力度，做好客家菜食材生产和养殖灾害保险服务，支持梅州客家菜企业兼并重组，支持符合条件的梅州客家菜企业上市融资。
（内容不够具体，删除。）
第二十七十八条【推广交流】   市、县级人民政府应当在客家菜推广交流方面鼓励以下行为：
（一）支持梅州客家菜名牌企业、连锁企业、骨干企业走出梅州本地，向省外、境外拓展业务，赴客属、客商集中的国家或者地区开展客家菜饮食文化交流与宣传，推介客家菜美食，扩大客家菜的影响力提高梅州客家菜的国内知名度；市、县级人民政府对在扩大梅州客家菜品牌影响力方面作出贡献的客家菜企业，可以予以表彰奖励。
鼓励和支持梅州客家菜企业、行业协会、职业院校、技工院校赴“一带一路”沿线、东南亚以及港、澳、台等世界客属集中的国家和地区开展梅州客家菜饮食文化交流与宣传，推介梅州客家菜美食，输出梅州客家菜厨艺人才和技术服务，合作开发经营梅州客家菜，扩大梅州客家菜的影响力。
（二）鼓励梅州客家菜与潮州汕菜、广府菜以及全国各大菜系交流合作，借鉴外来菜系的食材采用和烹饪方式，在本地的外来菜系餐饮行业中推广梅州客家菜食材和、菜品和制作技艺，促进菜系融合发展；
（三）支持中国客家博物馆开设客家菜饮食文化专题展览，各县（市、区）博物馆、方志馆、展览馆等场馆开设客家菜饮食文化专题展览；
（四）支持餐饮等行业协会和有关单位举办全国性客家菜大赛、全球性客家菜大赛等赛事。
市、县级人民政府对在扩大客家菜影响力方面作出贡献的企业事业单位和个人，应当予以奖励。
（1.因每一款都是“鼓励支持”，因此分项表述，博物馆内容移至本条；2.体现海纳百川、开放包容的客家文化，鼓励菜系交流以及举办客家菜大赛等赛事。）
第十九条【区域协作】  市人民政府应当加强与赣州、龙岩以及河源、惠州、韶关等市人民政府的沟通协调，推动赣闽粤原中央苏区市融入粤港澳大湾区发展，并就下列事项建立客家菜产业发展区域协作机制：
（一）协同开发“粤港澳大湾区菜篮子”等客家菜特色食材项目；
（二）协同研制、推介客家菜菜品、小吃、预制菜，合作编制客家菜名菜名录；
（三）协同开展客家菜文化研究和传播，发布区域美食旅游地图，举办美食节；
（四）推动普通高校、职业学校（含技工院校）合作开展相关人才培养，推动资质互认；
（五）建立区域客家菜信息服务平台，在客家菜产业人才招聘、食材供销、物流需求等方面推动信息共享。
（客家菜的传承发展需要客家兄弟市的共同努力，在食材、菜品、预制菜、名菜名录、文化传播、美食旅游、人才培养、信息共享等方面有广阔的合作潜力和前景，尤其是在建设赣闽粤原中央苏区市融入粤港澳大湾区发展的政策红利下，客家菜产业合作有望成为“融湾”的新亮点。）
第二十条【客家菜宣传】  鼓励和支持餐饮行业协会和客家菜企业，根据本地饮食风俗习惯、名菜名录和菜品特色，整理编制适合传统节日以及旅游接待的民俗宴席推荐菜单、客家菜餐饮礼仪规范。
鼓励和支持《梅州日报》、梅州广播电视台等媒体加大对绿色、养生、长寿、团圆等客家菜饮食风尚的宣传和推广，通过开辟专栏，制作厨艺竞赛节目、美食纪录片、客家山歌等形式对客家菜名菜名录、名厨名师、厨艺新秀等进行宣传报道。
鼓励客家菜企业在机场、车站、高速公路服务区、体育场馆等公共场所依法投放广告，提高客家菜的知名度。
鼓励单位和个人充分利用网络直播、短视频等大众传播方式以及博览会、展销会、商超等平台宣传推广客家菜。
（既体现客家菜饮食风尚与客家传统文化的结合，又融合了新兴的宣传推广方式。）
[bookmark: _GoBack]第二十八一条【实施日期】  本条例自  年 月 日起施行。
